
• Maximum visibility, even from a distance: flush display and 
products closer to the viewer's eyes, with no visual barriers. 
• Self-supporting, fully double-glazed glass structure: tilted and 
heated front glass, pyrolytic, heated and tempered side glass.
• Ergonomic and compact design: the structure, designed for 
ease of service, offers a perfect balance between functionality 
and space efficiency.
• Exclusive Ifi technologies: advanced solutions to support 
Professionals.
• Health protection: antibacterial, self-sanitising and anti-mold 
sheet metal interior, helping to maintain ideal hygiene conditions. 
• Smart connection: the predisposition for the Galileo digital 
system, My connected Guardian Angel, allows remote monitoring 
and management of the display case.
• Easy maintenance: the condenser filter is accessible without the 
use of tools, simplifying routine maintenance.
• Simplified cleaning: the sliding doors guides, integrated in the 
lighting profile, are designed to facilitate the removal of sediment.

Orama
Oltre la prospettiva
Beyond view

La vetrina Orama è pensata per mettere in risalto le 
creazioni di gelateria e pasticceria. Grazie ai vetri 
inclinati e all’esposizione a filo, le tue specialità 
saranno sempre ben visibili. Il design moderno ed 
elegante di Orama non solo si adatta perfettamente 
al tuo locale valorizzandolo, ma trasforma l'esperienza 
di esposizione in un vero e proprio elemento di 
stile. La conservazione a cinque stelle è coadiuvata 
dall'impiego di gas R290 e dalle esclusive tecnologie 
Ifi che ottimizzano il tuo lavoro quotidiano e tutelano la 
qualità delle tue creazioni.

The Orama display case is designed to highlight gelato 
and pastry creations. Thanks to the slanted glass 
panes and flush display, your specialties will always 
be clearly visible. Orama's modern and elegant design 
not only fits perfectly in your shop and enhances it, 
but also transforms the display experience into a true 
element of style. Five-star preservation is supported by 
the use of R290 gas and exclusive Ifi technologies that 
optimise your daily work and protect the quality of your 
creations. 

design Makio Hasuike & Co

Illuminazione 
uniforme e diffusa:
LED 4000K

Stile distintivo: 
serigrafie nere e 
grigie esaltano la 
linea pulita dei vetri 
laterali

High-impact style: 
black and grey screen 
prints enhance the 
clean lines of the side 
panes

Utile piano di 
servizio: tetto 
profondo 310 mm

Practical service 
surface: 12.20" deep 
glass top

Uniform and 
diffuse lightning:
4000K LED

• Massima visibilità, anche da lontano: esposizione a filo e 
prodotti più vicini agli occhi di chi guarda, senza barriere visive.
• Castello vetri autoportante e completamente in vetrocamera: 
vetro frontale inclinato e riscaldato, vetri laterali pirolitici, riscaldati 
e temperati.
• Ergonomia e design compatto: la struttura, progettata per un 
servizio agevole, offre un equilibrio perfetto tra funzionalità e 
minimo ingombro.
• Tecnologie esclusive Ifi: soluzioni avanzate a supporto dei 
Professionisti.
• Tutela della salute: interno vasca in lamiera antibatterica, 
autosanificante e antimuffa che contribuisce al mantenimento 
delle condizioni ideali di igiene. 
• Connessione smart: la predisposizione per il sistema digitale 
Galileo, My connected Guardian Angel permette di monitorare e 
gestire la vetrina anche da remoto.
• Facile manutenzione: il filtro condensatore è accessibile senza 
l'uso di utensili, semplificando la manutenzione ordinaria.
• Pulizia semplificata: le guide degli scorrevoli, integrate nella 
plafoniera, sono realizzate per facilitare la rimozione di eventuali 
sedimenti.

Elegante flessibilità: finiture 
fianchi personalizzabili per 
una perfetta integrazione alle 
esigenze di arredo

Elegant flexibility: 
customisable side panel 
finishes for perfect integration 
with furnishing requirements



CLASSE ENERGETICA / ENERGY CLASS

CLASSE CLIMATICA / CLIMATIC CLASS
Gelato
Gelato

+35°C - 60% U.R.
+95°F - 60% R.H.

SERVIZI / SERVICES
Gelato
Gelato/Pasticceria
Gelato
Gelato/Pastry

-18°C;-2°C
-18°C;-2°C/+4°C;+8°C
-0.4°F;+28.4°F
-0.4°F;+28.4°F/+39.2°F;+46.4°F

GAS / GAS
Motore incorporato R290
Motore remoto R452A
Built-in condensing unit R290
Remote condensing unit R452A

MISURE / SIZE
inches
H 46.22"(VBD)
L 47.55"/67.24"/86.92" (sides included)
P 39.29"

mm
H 1174(VBD)
L 1208/1708/2208 (fianchi inclusi)
P 998

FINITURE / FINISHING
Collezione 
finiture Ifi
Ifi finishing 
collection

Laccato
a campione
Laquered 
according to 
sample

E per chi lo desidera, finiture personalizzabili a piacere.
On request, customizable finishes as desired.
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Tecnologie esclusive. Il sistema di refrigerazione ventilata con doppio evaporatore e il flusso sopraelevato dell’aria, insieme alle 
tecnologie Ifi, proteggono la qualità dei tuoi alimenti, riducono il consumo energetico e tutelano il tuo benessere e quello dei 
tuoi clienti.
Exclusive technologies. The ventilated refrigeration system with a double evaporator and elevated air flow, combined with Ifi 
technologies, protects the quality of your food, reduces energy consumption, and ensures the well-being of both you and your 
customers.

• HCS (Hi-Performance Closure 
System) disponibile con scorrevoli 
con maniglia integrata. Il sistema, con 
l’ausilio di un sensore, rileva il tempo 
effettivo di apertura della vetrina 
riducendo gli sbrinamenti al minimo 
necessario, con importanti vantaggi 
per la qualità del gelato, l’efficienza 
energetica e l’igiene. 

• HCS (Hi-Performance Closure 
System) available with sliding doors 
with integrated handles. The system, 
with the help of an integrated sensor, 
detects the actual opening time of the 
display case, reducing defrosting to 
the bare minimum, offering significant 
advantages for the quality of the 
gelato, energy efficiency, and hygiene.

• Hybrid Cooling Technology 
(a richiesta) tecnologia brevettata Ifi 
con doppia sorgente di refrigerazione 
che mantiene il freddo continuo 
durante lo sbrinamento, evitando 
shock termici e preservando l’aspetto 
e le caratteristiche organolettiche del 
gelato.

• Hybrid Cooling Technology 
(on request): patented Ifi technology 
with dual refrigeration sources that 
maintain continuous cooling during 
defrosting, avoiding thermal shock 
and preserving the appearance and 
organoleptic characteristics of the 
gelato.

• Acoustic comfort system riduce 
rumore e vibrazioni della vetrina, 
abbattendo l’emissione sonora 
(dbA) per un ambiente di lavoro 
confortevole e accogliente. L’uso del 
gas refrigerante R290 contribuisce 
a rendere la vetrina ancora più 
silenziosa.

• The Acoustic comfort system 
reduces noise and vibrations from 
the showcase, lowering sound 
emissions (dbA) for a comfortable 
and welcoming work environment. 
The use of R290 refrigerant gas further 
contributes to making the display 
case even quieter.

HI-PERFORMANCE
CLOSURE SYSTEM
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Clicca qui/
Click here

Scopri di più/
Find out more

https://www.ifi.it/it/perche-scegliere-ifi/tecnologia/hcs/
https://www.ifi.it/it/perche-scegliere-ifi/tecnologia/hybrid-cooling-technology/
https://www.ifi.it/it/perche-scegliere-ifi/tecnologia/acoustic-comfort-system/
https://api.ifi.it/storage/media/refrigerated-display-cabinets/orama-display-cabinet/energy-label/ifi-energy-label-orama.pdf
https://api.ifi.it/storage/media/refrigerated-display-cabinets/esedra-display-cabinet/energylabel/ifi-energy-label-esedra.pdf
https://api.ifi.it/storage/media/refrigerated-display-cabinets/esedra-display-cabinet/energylabel/ifi-energy-label-esedra.pdf
https://www.ifi.it/en/products/orama/
https://www.ifi.it/en/products/orama/

